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xmlui/bitstream/handle/11250/2654374/Rapport%2b19-

2020%2bFart%25C3%25B8yenenes%2bfangst-

%2bog%2bf%25C3%25B8ringskapasitet%2bog%2bkvalitet%2bp%25C3%25A5%2blandet%2bhvitfisk.p

df?sequence=1&isAllowed=y 
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Utvikling av industriell måling for kvalitet på fisk. Hyperspektral avbildning, fra forskningsanalyse til 

kommersiell metode – Maritech Eye. (vitenskapelige artikler og nyhetsoppslag på nett) 
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På markedssiden er det gjennomført en rekke analyser knyttet til forbrukernes holdning til ferske og 

frosne produkter. Blant annet har det vært gjennomført analyser av om forbrukerne klarer å 
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«avsløre» om produktet er basert på råstoff eller produkter som har vært frosset og selges som fersk. 

I tillegg har vi berørt hvordan tollregimet påvirker bearbeidingsgraden.  
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Oversikt over forskning på bearbeidingsgrad ved Fiskeri- og havbruksnæringens 

forskningsfinansiering (FHF) 

FoU-innsats i perioden 2015 - 2023 innrettet mot økt bearbeiding i Norge 

Avsluttede prosjekter 

Prosjekt Sektor -
tema 

Start Slutt Link til prosjektet 

901078 
Utnyttelse av 
restråstoff – 
Nordnes AS: 
Forprosjekt 

Hvitfisk - 
restråstoff 

01.01.20
15 

30.06.20
15 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901078/ 

901239 Utvikling 
av 
ombordproduser
t fiskemel for 
humant konsum 

Hvitfisk - 
restråstoff 

25.03.20
16 

08.05.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901239 

901619 Øke 
verdien av 
norskprodusert 
hvitfiskmel 

Hvitfisk - 
restråstoff 

04.05.20
20 

09.02.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901619 

http://hdl.handle.net/11250/2559658
http://hdl.handle.net/11250/2504574
http://hdl.handle.net/11250/2557689
http://hdl.handle.net/11250/2557667
http://hdl.handle.net/11250/2557693
https://doi.org/10.1108/00070701211273027
http://hdl.handle.net/11250/283784
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901078/
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901078/
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901239
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901239
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901619
https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901619


901348 
Høyverdiskaping 
fra hvitfisk 
restråstoff 

Hvitfisk - 
restråstoff 

16.01.20
17 

01.12.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901348 

901493 
Arbeidsseminar: 
Økt verdi og 
utnyttelse av 
restråstoff 

Hvitfisk - 
restråstoff 

01.02.20
18 

01.04.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901493 

901724 
Mikrobiologisk 
kvalitet på rogn 
av hvitfisk 

Hvitfisk - 
restråstoff 

01.09.20
21 

30.05.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901724 

901602 
Produkter fra 
hydrolyserte 
torskehoder 
(PRIMAPROTEIN) 

Hvitfisk - 
restråstoff 

20.01.20
20 

30.09.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901602 

901618 PIB – 
Torskelever – fra 
restråstoff til 
omega-3-kilde 

Hvitfisk - 
restråstoff 

15.06.20
20 

01.07.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901618 

901490 PIB – 
Automatisk 
interleave-
pakking av filet 
om bord 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.05.20
18 

16.08.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901490 

901096 PIB – 
Beinfrie 
ombordproduser
te filéter og loins 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

20.04.20
15 

20.02.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901096 

901122 
Pilotprosjekt: 
Filét i Norge 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.08.20
15 

20.01.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901122 

901168 
Arbeidsmøte 
(workshop) 
sløyemaskin for 
hvitfisk 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.10.20
15 

15.01.20
16 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901168 

901180 Tint 
torsk til 
filétproduksjon: 
Forprosjekt 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

12.10.20
15 

29.02.20
16 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901180 

901278 PIB – 
Modernisering 
og oppgradering 
av filetmaskin 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

29.05.20
16 

01.11.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901278 

901275 PIB – 
Produksjon og 
sortering av 
beinfrie filétbiter 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.12.20
16 

21.03.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901275 
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901384 
Videreføring av 
Pilotprosjekt: 
Filet i Norge 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

24.02.20
17 

31.05.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901384 

901403 PIB – 
Skånsom 
sprette- og 
kappemaskin 
hvitfiskindustri 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

02.10.20
17 

31.12.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901403 

901497 
Tilpassing av 
skånsom sløye- 
og kappemaskin: 
Fase 2 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

20.04.20
18 

01.10.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901497 

901699 PIB – 
Automatisk 
mating av 
produksjonsmas
kiner, Valka 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.07.20
21 

30.11.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901699 

901182 
Forutsetninger 
norsk eksport av 
convenience-
produkter 

Hvitfisk - 
kvalitet 

10.11.20
15 

31.05.20
16 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901182 

901238 Kvalitet 
på filétprodukter 
av 
kvalitetsmerket 
Skrei 

Hvitfisk - 
kvalitet 

02.03.20
16 

30.09.20
16 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901238 

901286 Bruk av 
tilsetningsstoffer 
i filét av hvitfisk 

Hvitfisk - 
kvalitet 

30.07.20
16 

30.06.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901286 

901437 Frozen 
at Sea: Felles 
kvalitetsstandar
d, sjøfryst filet 

Hvitfisk - 
kvalitet 

18.10.20
17 

01.02.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901437 

901477 Go BIG – 
skalering av 
hvitfiskverdi 

Hvitfisk - 
kvalitet 

01.05.20
18 

12.01.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901477 

901596 Refresh-
produkter av 
hvitfisk 
(ReFresh) 

Hvitfisk -
kvalitet 

06.01.20
20 

30.06.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901596 

901728 Fersk 
linefanget 
brosme som 
råstoff til 
filetproduksjon 

Hvitfisk - 
kvalitet 

01.11.20
21 

31.03.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901728 

901507 Måling 
av spalting i 

Hvitfisk - 
kvalitet 

01.05.20
18 

01.11.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901507 
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fiskefilet med 
3D-kamera 

901537 PIB – 
Automatic 
cutting of split 
clipfish 

Konvensjon
ell - 
automatise
ring 

07.01.20
19 

01.12.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901537 

901538 PIB – 
Pre-project: 
Selecting 
method dynamic 
cutting 

Konvensjon
ell - 
automatise
ring 

10.01.20
19 

18.03.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901538 

901593 
Industriell 
utvanning av 
klippfisk (INDUS) 

Konvensjon
ell - 
automatise
ring 

02.12.20
19 

22.06.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901593 

901089 PIB – 
Auto-Bacalao: 
Automatisk 
pakking i 
klippfisk 

Konvensjon
ell - 
automatise
ring 

01.06.20
15 

05.03.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901089 

901262 
Fremtidens 
konsumprodukte
r (CoPro): 
Utvanningstekno
logi 

Konvensjon
ell - 
automatise
ring 

01.05.20
16 

31.03.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901262 

901654 PIB – 
Foredling av 
restråstoff 
(FORREST) 

Konvensjon
ell - 
restråstoff 

20.11.20
20 

08.09.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901654 

901169 
Restråstoff: 
Utnyttelse av 
rygger i 
klippfiskindustrie
n 

Konvensjon
ell - 
restråstoff 

02.11.20
15 

01.04.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901169 

901308 
Restråstoff: 
Hoder til 
humant konsum 
(HEADS UP) 

Konvensjon
ell - 
restråstoff 

15.11.20
16 

15.12.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901308 

901499 
Kvalitetsprotein 
fra torskehoder 
(HEADS UP II) 

Konvensjon
ell - 
restråstoff 

01.04.20
18 

30.11.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901499 

901536 
Holdbarhet på 
bløytet, fryst og 
tinte 
tørrfiskprodukte
r 

Konvensjon
ell - kvalitet 

03.01.20
19 

30.12.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901536 
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901706 
Alternativ 
anvendelse av 
avskjær fra 
tørrfisk 
(UTHENGT) 

Konvensjon
ell - kvalitet 

01.07.20
21 

31.05.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901706 

901111 PIB – 
Ensretting av 
pelagisk fisk 

Pelagisk - 
automatise
ring 

30.04.20
15 

12.12.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901111 

901112 PIB – 
Batch alligner: 
Ensretting av fisk 
i 20 kg kasser 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.05.20
15 

01.09.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901112 

901151 Pelagisk 
løft: Pilotlinje 

Pelagisk - 
automatise
ring 

31.08.20
15 

31.12.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901151 

901222 PIB – 
Processing of 
frozen mackerel 
using Japan-trim 

Pelagisk - 
automatise
ring 

09.05.20
16 

30.09.20
17 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901222 

901223 PIB – Ny 
teknologi, 
makrellfilet – 
“Japan-cut”, 
VMK 

Pelagisk - 
automatise
ring 

15.06.20
16 

01.07.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901223 

901358 PIB – 
Intern logistikk 
for pelagisk fisk, 
First Process 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.02.20
17 

01.09.20
18 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901358 

901369 PIB – 
Robotisert Pick 
& Place av 
makrell 

Pelagisk - 
automatise
ring 

25.05.20
17 

14.07.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901369 

901368 PIB – 
Fjerning av 
tykkfiskbein 
makrellfilet 

Pelagisk - 
automatise
ring 

31.05.20
17 

08.12.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901368 

901373 Optimal 
kjøling av 
pelagisk fisk: 
Hovedprosjekt 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.06.20
17 

27.07.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901373 

901367 
Oppgradering av 
RID-
pumpeteknologi 
til filetmaskin 

Pelagisk - 
automatise
ring 

15.03.20
18 

17.12.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901367 

901549 PIB – 
Automatisk 
justering av 
sorteringsmaski
n 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.10.20
19 

31.12.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901549 
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901665 PIB – 
Tining og 
nedkjøling av 
makrell til 
filetering 

Pelagisk - 
automatise
ring 

15.03.20
21 

01.09.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901665 

901317 Kvalitet 
på olje 
produsert av 
restråstoff fra 
makrell 

Pelagisk - 
restråstoff 

14.11.20
16 

30.06.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901317 

901371 Raffinert 
makrellolje: 
Helseeffekter 

Pelagisk - 
restråstoff 

01.09.20
17 

20.02.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901371 

901370 
Raffinering av 
makrellolje til 
humant konsum 

Pelagisk - 
restråstoff 

15.01.20
18 

01.05.20
20 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901370 

901504 
Ekstraksjon av 
fosfolipider fra 
makrell og sild 

Pelagisk - 
restråstoff 

24.09.20
18 

15.09.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901504 

901534 
Smaksnøytrale 
proteiner fra 
makrell (SMELL)  

Pelagisk - 
restråstoff 

14.04.20
19 

15.02.20
21 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901534 

901648 
Rosmarin som 
antioksidant i 
makrellfilet 

Pelagisk - 
kvalitet 

01.08.20
20 

30.06.20
22 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901648 

901199 Pelagisk 
løft: Oksidasjon 
av makrellfilet 

Pelagisk - 
kvalitet 

01.02.20
16 

31.10.20
19 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901199 

Pågående prosjekter 

901713 PIB – 
Singulering av 
hvitfisk og 
mating av 
sløyemaskin 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.09.20
21 

16.09.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901713 

901779 PIB – 
Automatisert og 
effektiv 
bearbeiding av 
små hvitfisk 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.06.20
22 

15.11.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901779 

901888 PIB – 
Marinisering, 
eksisterende 
sløye-
/kappemasking 
(FOLLA) 

Hvitfisk - 
automatise
ring 

01.07.20
23 

01.05.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901888 

901816 
Interaksjonsverk

Hvitfisk - 
restråstoff 

23.01.20
23 

30.04.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901816 
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tøy for uttak av 
innmat fra torsk 
(GutOut) 

901889 PIB – 
Øke utnyttelse 
av hoder og 
filerygger i 
havfiskeflåten 

Hvitfisk - 
restråstoff 

01.08.20
23 

31.03.20
26 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901889 

901884 
Torskemelke: 
Olje og 
proteinprosesser
ing (TOPP) 

Hvitfisk - 
restråstoff 

02.10.20
23 

28.02.20
26 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901884 

901921 
Arbeidsmøte: 
Økt verdiskaping 
av restråstoff  
(VERDI) 

Hvitfisk - 
restråstoff 

24.11.20
23 

01.03.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901921 

901579 PIB – 
Fjerning av 
tykkfiskbein i 
makrellfilet 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.01.20
20 

01.01.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901579 

901546 PIB – 
Automatisk 
kvalitetssorterin
g av makrellfilet  

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.02.20
20 

31.10.20
23 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901546 

901630 PIB – 
Automatisk 
singulering av 
makrellfilet  

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.09.20
20 

01.03.20
25 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901630 

901762 PIB – 
Forbrukerpakket 
makrellfilet  

Pelagisk - 
automatise
ring 

24.10.20
22 

30.09.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901762 

901848 PIB – 
Automatisk 
fjerning av 
tykkfiskbein i 
makrellfilet 

Pelagisk - 
automatise
ring 

01.05.20
23 

02.12.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901848 

901767 
Helsemessige 
effekter hos 
hund ved inntak 
av sildemel 

Pelagisk - 
restråstoff 

01.10.20
22 

30.09.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901767 

901786 Effekt på 
hud ved bruk av 
olje rik på 
ketolinsyre 
(CetoSkin) 

Pelagisk - 
restråstoff 

01.10.20
22 

01.10.20
24 

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
en/901786 
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