Oversikt over forskning pa bearbeidingsgrad ved Nofima

Den arlige Driftsundersgkelsen (1977-) har alltid og arlig overvaket utviklingen i bearbeidingsgraden
til norsk landindustri. Nofima bearbeider, sikrer kvalitet og oppdaterer bransjestatistikk kontinuerlig.

Driftsundersgkelsene: https://nofima.no/prosjekt/driftsundersokelsen-i-fiskeindustrien/

Dette arbeidet er forsterket og utviklet med ringvirkningsanalysene i sjgmatnaeringene som Nofima
har er og har veert involvert i.

Ringvirkningsanalysene: https://nofima.no/prosjekt/nasjonale-ringvirkninger-av-siomatnaeringen/

Alle disse analysene benytter bearbeidingsgrad som en variabel for a forsta utviklingen i sentrale
forhold som verdiskaping, sysselsetting og Idnnsomhet i ulike ledd av det norske sjgmatsystemet. Fra
dette arbeidet er det innhentet og avgitt datamateriale og analyser til blant annet
Bearbeidingsutvalget.
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Nofima overvaker ogsa hvordan landingsmgnster og rastoffkvalitet pavirker bearbeidingsgrad. Her
har vi ogsa sett pa i hvor stor grad vi finner forskjeller i bearbeiding av villfisk og oppdrett. Disse
analysene og modellapparat er blant annet benyttet til & evaluere konsekvensene av ulike forslag til
virkemidler for a gke bearbeidingsgraden.
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kommersiell metode — Maritech Eye. (vitenskapelige artikler og nyhetsoppslag pa nett)

Malemetode for automatisk pavisning av “vasskveite»; Characterization of vasskveite (water halibut)
syndrome for automated detection, 2023,
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2772502222002050?via%3Dihub

Tidlig pavisning av vasskveite ved bruk av hyperspektral avbildning; Early identification of mushy
Halibut syndrome with hyperspectral image analysis, 2023,
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S002364382300138X?via%3Dihub
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Samherji velger Maritech Eye for kvalitetskontroll, 2023,
https://www.fishfarmingexpert.com/maritech-eye-samherji/samherji-chooses-maritech-eye-for-fish-
processing-line/1537545

Kveis i fisk kan oppdages med ny teknologi, 2022, https://nofima.no/resultater/kveis-i-fisk-kan-
oppdages-med-ny-teknologi/

Parasitter i fisk pavises med ny teknologi; Roundworm in fish can be detected using new technology,
2022, https://digifoods.no/2022/09/roundworm-in-fish-can-be-detected-using-new-technology/

Hyperspektral avbildning for analyse av sjgmat, Perspective Chapter: Hyperspectral Imaging for the
Analysis of Seafood, 2022, https://nofima.brage.unit.no/nofima-
xmlui/bitstream/handle/11250/3041749/Perspective_Chapter Hyperspectral Imaging for the .pdf
?sequence=1&isAllowed=y

Nominert til innovasjonspris for fiskesortering, 2022, https://www.tekna.no/magasinet/nominet-til-
hoythengende-innovasjonspris-for--fiskesortering/

Maritech Eye — automatisk kvalitetssortering; 2022, https://businessnorway.com/solutions/good-fish-
or-bad-fish-maritech-eye-can-automate-the-answer

Maritech Eye teknologi for pavisning av kveis, 2022,
https://aquaculturemag.com/2022/09/03/maritech-eye-technology-developed-by-nofima-tested-to-
detect-roundworms-in-whitefish/

Ny teknologi kan oppdage kveis i fiskefilet, 2022, https://www.kystmagasinet.no/nofima-
teknologi/ny-teknologi-kan-oppdage-kveis-i-fiskefilet/1395963

Nye resultater ved bruk av spektroskopi, 2022, https://nofima.no/resultater/kvalitetsvurdering-med-
hyperspektralt-lys/

Maritech Eye forbedrer produksjon av rgkt laks, 2022,
https://www.fishfarmermagazine.com/2022/01/04/mowi-uk-chooses-maritech-eye-quality-scanner/

Maritech Eye, Lansering industriell metode for kvalitetsmaling pa hvitfisk; 2021,
https://maritech.com/launched-maritech-eye-for-white-fish/

Lansering Maritech Eye — forskningssamarbeid for kvalitetskontroll, 2021,
https://maritech.com/no/vil-revolusjonere-kvalitetskontrollen-av-hvitfisk/

Automatisk kvalitetsmaling kan revolusjonere hvitfisknaeringa, 2021,
https://nofima.no/resultater/automatisk-kvalitetsmaling-kan-revolusjonere-hvitfisknaeringa/

Maritech Eye brukt i kvalitetsmaling av oppdrettsfisk, 2021, https://maritech.com/mowi-chose-

maritech-eye/

Vaesketap i tint fisk malt ved hyperspektral avbildning, Predicting liquid loss of frozen and thawed cod
from hyperspectral imaging, 2020,
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643820310823?via%3Dihub

Pa markedssiden er det gjennomfg@rt en rekke analyser knyttet til forbrukernes holdning til ferske og
frosne produkter. Blant annet har det vaert gjennomfgrt analyser av om forbrukerne klarer a
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«avslgre» om produktet er basert pa rastoff eller produkter som har veert frosset og selges som fersk.
| tillegg har vi bergrt hvordan tollregimet pavirker bearbeidingsgraden.
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Oversikt over forskning pa bearbeidingsgrad ved Fiskeri- og havbruksnzeringens
forskningsfinansiering (FHF)

FoU-innsats i perioden 2015 - 2023 innrettet mot gkt bearbeiding i Norge

Avsluttede prosjekter

Prosjekt Sektor - Start Slutt Link til prosjektet
tema
901078 Hvitfisk - 01.01.20 | 30.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Utnyttelse av restrastoff | 15 15 en/901078/
restrastoff —
Nordnes AS:
Forprosjekt
901239 Utvikling | Hvitfisk - 25.03.20 | 08.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
av restrastoff | 16 18 en/901239
ombordproduser
t fiskemel for
humant konsum
901619 @ke Hvitfisk - 04.05.20 | 09.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
verdien av restrastoff | 20 24 en/901619
norskprodusert
hvitfiskmel
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901348 Hvitfisk - 16.01.20 | 01.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Hgyverdiskaping | restrastoff | 17 17 en/901348

fra hvitfisk

restrastoff

901493 Hvitfisk - 01.02.20 | 01.04.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Arbeidsseminar: | restrastoff | 18 18 en/901493

@kt verdi og

utnyttelse av

restrastoff

901724 Hvitfisk - 01.09.20 | 30.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Mikrobiologisk restrastoff | 21 22 en/901724

kvalitet pa rogn

av hvitfisk

901602 Hvitfisk - 20.01.20 | 30.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Produkter fra restrastoff | 20 21 en/901602

hydrolyserte

torskehoder

(PRIMAPROTEIN)

901618 PIB — Hvitfisk - 15.06.20 | 01.07.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Torskelever — fra | restrastoff | 20 23 en/901618

restrastoff til

omega-3-kilde

901490 PIB — Hvitfisk - 01.05.20 | 16.08.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 18 23 en/901490

interleave- ring

pakking av filet

om bord

901096 PIB — Hvitfisk - 20.04.20 | 20.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Beinfrie automatise | 15 17 en/901096

ombordproduser | ring

te filéter og loins

901122 Hvitfisk - 01.08.20 | 20.01.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Pilotprosjekt: automatise | 15 17 en/901122

Filét i Norge ring

901168 Hvitfisk - 01.10.20 | 15.01.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Arbeidsmgte automatise | 15 16 en/901168

(workshop) ring

slgyemaskin for

hvitfisk

901180 Tint Hvitfisk - 12.10.20 | 29.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
torsk til automatise | 15 16 en/901180

filétproduksjon: | ring

Forprosjekt

901278 PIB — Hvitfisk - 29.05.20 | 01.11.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Modernisering automatise | 16 18 en/901278

og oppgradering | ring

av filetmaskin

901275 PIB — Hvitfisk - 01.12.20 | 21.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Produksjon og automatise | 16 21 en/901275

sortering av ring

beinfrie filétbiter
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901384 Hvitfisk - 24.02.20 | 31.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Viderefgring av automatise | 17 18 en/901384

Pilotprosjekt: ring

Filet i Norge

901403 PIB — Hvitfisk - 02.10.20 | 31.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Skansom automatise | 17 20 en/901403

sprette- og ring

kappemaskin

hvitfiskindustri

901497 Hvitfisk - 20.04.20 | 01.10.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Tilpassing av automatise | 18 18 en/901497

skansom slgye- ring

og kappemaskin:

Fase 2

901699 PIB — Hvitfisk - 01.07.20 | 30.11.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 21 23 en/901699

mating av ring

produksjonsmas

kiner, Valka

901182 Hvitfisk - 10.11.20 | 31.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Forutsetninger kvalitet 15 16 en/901182

norsk eksport av

convenience-

produkter

901238 Kvalitet | Hvitfisk - 02.03.20 | 30.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
pa filétprodukter | kvalitet 16 16 en/901238

av

kvalitetsmerket

Skrei

901286 Bruk av | Hvitfisk - 30.07.20 | 30.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
tilsetningsstoffer | kvalitet 16 17 en/901286

i filét av hvitfisk

901437 Frozen Hvitfisk - 18.10.20 | 01.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
at Sea: Felles kvalitet 17 19 en/901437

kvalitetsstandar

d, sjefryst filet

901477 Go BIG — | Huvitfisk - 01.05.20 | 12.01.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
skalering av kvalitet 18 20 en/901477

hvitfiskverdi

901596 Refresh- | Hvitfisk - 06.01.20 | 30.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
produkter av kvalitet 20 22 en/901596

hvitfisk

(ReFresh)

901728 Fersk Hvitfisk - 01.11.20 | 31.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
linefanget kvalitet 21 23 en/901728

brosme som

rastoff til

filetproduksjon

901507 Maling Hvitfisk - 01.05.20 | 01.11.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
av spalting i kvalitet 18 18 en/901507
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fiskefilet med

3D-kamera

901537 PIB — Konvensjon | 07.01.20 | 01.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatic ell - 19 20 en/901537

cutting of split automatise

clipfish ring

901538 PIB — Konvensjon | 10.01.20 | 18.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Pre-project: ell - 19 20 en/901538

Selecting automatise

method dynamic | ring

cutting

901593 Konvensjon | 02.12.20 | 22.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Industriell ell - 19 23 en/901593

utvanning av automatise

klippfisk (INDUS) | ring

901089 PIB — Konvensjon | 01.06.20 | 05.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Auto-Bacalao: ell - 15 19 en/901089

Automatisk automatise

pakking i ring

klippfisk

901262 Konvensjon | 01.05.20 | 31.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Fremtidens ell - 16 19 en/901262

konsumprodukte | automatise

r (CoPro): ring

Utvanningstekno

logi

901654 PIB — Konvensjon | 20.11.20 | 08.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Foredling av ell - 20 23 en/901654

restrastoff restrastoff

(FORREST)

901169 Konvensjon | 02.11.20 | 01.04.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Restrastoff: ell - 15 17 en/901169

Utnyttelse av restrastoff

rygger i

klippfiskindustrie

n

901308 Konvensjon | 15.11.20 | 15.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Restrastoff: ell - 16 17 en/901308

Hoder til restrastoff

humant konsum

(HEADS UP)

901499 Konvensjon | 01.04.20 | 30.11.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Kvalitetsprotein | ell - 18 20 en/901499

fra torskehoder | restrastoff

(HEADS UP 11)

901536 Konvensjon | 03.01.20 | 30.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Holdbarhet pa ell - kvalitet | 19 19 en/901536

blgytet, fryst og
tinte
terrfiskprodukte
r
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901706 Konvensjon | 01.07.20 | 31.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Alternativ ell - kvalitet | 21 22 en/901706
anvendelse av
avskjeer fra
torrfisk
(UTHENGT)
901111 PIB-— Pelagisk - 30.04.20 | 12.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Ensretting av automatise | 15 18 en/901111
pelagisk fisk ring
901112 PIB— Pelagisk - 01.05.20 | 01.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Batch alligner: automatise | 15 17 en/901112
Ensretting av fisk | ring
i 20 kg kasser
901151 Pelagisk | Pelagisk - 31.08.20 | 31.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Igft: Pilotlinje automatise | 15 17 en/901151
ring
901222 PIB— Pelagisk - 09.05.20 | 30.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Processing of automatise | 16 17 en/901222
frozen mackerel | ring
using Japan-trim
901223 PIB— Ny | Pelagisk - 15.06.20 | 01.07.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
teknologi, automatise | 16 21 en/901223
makrellfilet — ring
“Japan-cut”,
VMK
901358 PIB — Pelagisk - 01.02.20 | 01.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Intern logistikk automatise | 17 18 en/901358
for pelagisk fisk, | ring
First Process
901369 PIB — Pelagisk - 25.05.20 | 14.07.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Robotisert Pick automatise | 17 22 en/901369
& Place av ring
makrell
901368 PIB — Pelagisk - 31.05.20 | 08.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Fjerning av automatise | 17 20 en/901368
tykkfiskbein ring
makrellfilet
901373 Optimal | Pelagisk - 01.06.20 | 27.07.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
kjgling av automatise | 17 20 en/901373
pelagisk fisk: ring
Hovedprosjekt
901367 Pelagisk - 15.03.20 | 17.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Oppgradering av | automatise | 18 21 en/901367
RID- ring
pumpeteknologi
til filetmaskin
901549 PIB — Pelagisk - 01.10.20 | 31.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 19 21 en/901549
justering av ring

sorteringsmaski
n
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901665 PIB — Pelagisk - 15.03.20 | 01.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Tining og automatise | 21 23 en/901665

nedkjgling av ring

makrell til

filetering

901317 Kvalitet | Pelagisk - 14.11.20 | 30.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
pa olje restrastoff | 16 19 en/901317

produsert av

restrastoff fra

makrell

901371 Raffinert | Pelagisk - 01.09.20 | 20.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
makrellolje: restrastoff | 17 20 en/901371

Helseeffekter

901370 Pelagisk - 15.01.20 | 01.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Raffinering av restrastoff | 18 20 en/901370

makrellolje til

humant konsum

901504 Pelagisk - 24.09.20 | 15.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Ekstraksjon av restrastoff | 18 22 en/901504

fosfolipider fra

makrell og sild

901534 Pelagisk - 14.04.20 | 15.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Smaksngytrale restrastoff | 19 21 en/901534

proteiner fra

makrell (SMELL)

901648 Pelagisk - 01.08.20 | 30.06.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Rosmarin som kvalitet 20 22 en/901648

antioksidant i

makerellfilet

901199 Pelagisk | Pelagisk - 01.02.20 | 31.10.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Igft: Oksidasjon | kvalitet 16 19 en/901199

av makrellfilet

Pagaende prosjekter

901713 PIB— Hvitfisk - 01.09.20 | 16.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Singulering av automatise | 21 24 en/901713

hvitfisk og ring

mating av

slgyemaskin

901779 PIB— Hvitfisk - 01.06.20 | 15.11.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisert og | automatise | 22 24 en/901779

effektiv ring

bearbeiding av

sma hvitfisk

901888 PIB — Hvitfisk - 01.07.20 | 01.05.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Marinisering, automatise | 23 24 en/901888

eksisterende ring

slgye-

/kappemasking

(FOLLA)

901816 Hvitfisk - 23.01.20 | 30.04.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Interaksjonsverk | restrastoff | 23 24 en/901816
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toy for uttak av
innmat fra torsk

(GutOut)

901889 PIB — Hvitfisk - 01.08.20 | 31.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
@ke utnyttelse restrastoff | 23 26 en/901889

av hoder og

filerygger i

havfiskeflaten

901884 Hvitfisk - 02.10.20 | 28.02.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Torskemelke: restrastoff | 23 26 en/901884

Olje og

proteinprosesser

ing (TOPP)

901921 Hvitfisk - 24.11.20 | 01.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Arbeidsmgte: restrastoff | 23 24 en/901921

@kt verdiskaping

av restrastoff

(VERDI)

901579 PIB — Pelagisk - 01.01.20 | 01.01.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Fjerning av automatise | 20 23 en/901579

tykkfiskbein i ring

makerellfilet

901546 PIB — Pelagisk - 01.02.20 | 31.10.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 20 23 en/901546

kvalitetssorterin | ring

g av makrellfilet

901630 PIB — Pelagisk - 01.09.20 | 01.03.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 20 25 en/901630

singulering av ring

makrellfilet

901762 PIB - Pelagisk - 24.10.20 | 30.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Forbrukerpakket | automatise | 22 24 en/901762

makrellfilet ring

901848 PIB — Pelagisk - 01.05.20 | 02.12.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Automatisk automatise | 23 24 en/901848

fierning av ring

tykkfiskbein i

makrellfilet

901767 Pelagisk - 01.10.20 | 30.09.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
Helsemessige restrastoff | 22 24 en/901767

effekter hos

hund ved inntak

av sildemel

901786 Effekt pa | Pelagisk - 01.10.20 | 01.10.20 | https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbas
hud ved bruk av | restrastoff | 22 24 en/901786

olje rik pa
ketolinsyre
(CetoSkin)
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